HALLI

restaurant

LA CANTINA DI HALU PROPONE
BOLLICINE METODO CHARMAT ED ANCESTRALE

RUGGERI VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE EXTRA BRUT DOCG 200--

GLERA 100%. ALCOOL 11,5%

RUGGERI VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DEL CARTIZZE BRUT

GLERA 100%. ALCOOL 11,5%

RUGGERI VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE “VECCHIE VITI” 200--

GLERA 80% VERDISO 6% BIANCHETTA E PERERA 4%. ALCOOL 11,5%

SUOLI CATALDI EMILIA MALVASIA DELL'EMILIA IGP METODO ANCESTRALE

MALVASIA DI CANDIA 100% SUR LIE. ALCOOL 11.5%

SUOLI CATALDI EMILIA LAMBRUSCO DELL'EMILIA IGP METODO ANCESTRALE

LAMBRUSCO EMILIANO 100% SUR LIE. ALCOOL 11.5%

BOLLICINE METODO CHAMPENOISE

OTTELLA LUGANA BLANC DE BLANCS

CHARDONNAY 10% TREBBIANO DI LUGANA 90%. ALCOOL 12%

DAL MASO DURELLO LESSINI DOC METODO CLASSICO RISERVA 201---

DURELLA DEI MONTI LESSINI 100%. ALCOOL 12%

REVI' BRUT TRENTO DOC MILLESIMATO 201+

CHARDONNAY 75% PINOT NERO 25%. ALCOOL 12%

REVI BRUT ROSE TRENTO DOC MILLESIMATO 201+

CHARDONNAY 20% PINOT NERO 80%. ALCOOL 12,5%

ZENI “MASO” NERO BRUT TRENTO DOC MILLESIMATO 201--

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%. LEGGERO PASSAGGIO IN BOTTE E 36 MESI MINIMO SUI LIEVITL
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VITTEAUT-ALBERTI CREMANT DE BOURGOGNE ABC BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT

CHARDONNAY 80% ALIGOTE 20%. ALCOOL 12% MINIMO 36 MESI SU LIEVITI

VITTEAUT-ALBERTI CREMANT DE BOURGOGNE ABC BLANC DE NOIR BRUT

PINOT NOIRE 100%. ALCOOL 12,5%. MINIMO 24 MESI SU LIEVITI

CAVE DE MORGEX & LA SALLE “Glacier” PAS DOSE VALLE D’AOSTA

PRIE BLANC 100%. ALCOOL 12%

FERRARI PERLE BIANCO TRENTO DOC RISERVA 201+ 84 mesi minimo

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

FERRARI RISERVA FAMIGLIA LUNELLI TRENTO DOC 201--- 84 mesi minimo

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

FERRARI GIULIO RISERVA BRUT DEL FONDATORE TRENTO DOC 201+ 120 mesi minimo

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

MASO MARTIS TRENTO DOC DOSAGGIO ZERO RISERVA BIO 201+ 36 mesi minimo

CHARDONNAY 30% PINOT NERO 70%. ALCOOL 12,5%

LORENZ MARTINI COMITISSA VSQ PAS DOSE TALENTO DOC 201+ 36 mesi minimo

CHARDONNAY 35% PINOT BIANCO 50% PINOT NERO 15%. ALCOOL 13%

LORENZ MARTINI COMITISSA GOLD VSQ PAS DOSE TALENTO DOC 201+ 90 mesi minimo

25% CHARDONNAY, 50% PINOT BIANCO E 25% PINOT NERO. ALCOOL 13%

BISSON “ABISSI” ROSE DOSAGGIO ZERO PORTOFINO DOC 201+

CILIEGIOLO E GRANACCIA. AFINNATO PER MINIMO 22 MESI A 60M DI PROFONDITA

BISSON “ABISSI” BLANC DE BLANCS DOSAGGIO ZERO PORTOFINO DOC 201+

BIANCHETTA, VERMENTINO, CIMIXIA. AFFINATO PER MINIMO 18 MESI A 60M DI PROFONDITA
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CIECK ERBALUCE DI CALUSO NATURE DOCG 201---

ERBALUCE DI CALUSO 100%. 48 MESI MINIMO SUI LIEVITI. ALCOOL 12,5%

COCCHI TOTOCORDE ALTALANGA BRUT MILLESIMATO 201+ 48 mesi minimo

CHARDONNAY 20% PINOT NOIRE 80%. ALCOOL 12,5%

COCCHI BIANC D" BIANC ALTALANGA BRUT MILLESIMATO 201--+ 48 mesi minimo

CHARDONNAY BIOTIPO BOURGOGNE 100%. ALCOOL 12,5%

COCCHI BLANC DE NOIR ALTALANGA BRUT NATURE PAS DOSE 201--- 60 mesi minimo

PINOT NOIRE BIOTIPO CHAMPAGNE 100%. ALCOOL 12,5%

COCCHI ROSA” Rosé de saignée” BRUT MILLESIMATO 201--+ 36 mesi minimo

PINOT NOIRE BIOTIPO CHAMPAGNE 100%. ALCOOL 12,5%

“GIORGI 1870” OLTREPO PAVESE GRAN CUVEE STORICA DOCG 201

PINOT NERO 100%. ALCOOL 12,5%

VILLA CRESPIA “Novalia” FRANCIACORTA BRUT

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

BARONE PIZZINI “Animante” FRANCIACORTA EXTRA BRUT

CHARDONNAY 84% PINOT NERO 12% PINOT BIANCO 4%. ALCOOL 12%

MONTEROSSA “Flamingo” ROSE FRANCIACORTA BRUT DOCG

CHARDONNAY 60% PINOT NERO 40%. ALCOOL 12,5%

MONTEROSSA “Cabochon” FRANCIACORTA BRUT MILLESIMATO

CHARDONNAY 70% PINOT NERO 30%. ALCOOL 12,5%

MONTEROSSA “Sanseve” SATEN FRANCIACORTA BRUT DOCG 24 mesi minimo

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12%
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FEUDI SAN GREGORIO “DUBL” FALANGHINA DEL SANNIO DOCG 12 mesi minimo

FALANGHINA DEL SANNIO 100%. ALCOOL 12.5%

FEUDI SAN GREGORIO “DUBL+"” GRECO DI TUFO 201--- DOCG 24 mesi minimo

GRECO DI TUFO DOCG 100%. ALCOOL 12.5%

CARUSO MININI SICILIA “DELIA NIVOLELLI” GRECANICO DOC BRUT 201-++ 72 mesi minimo

GRECANICO DI MARSALA 100%. ALCOOL 12%

CA DEL BOSCO A.M.C. FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO DOCG 201+

CHARDONNAY 55% PINOT BIANCO 25% PINOT NERO 20%. ALCOOL 12,5%

BELLAVISTA RIS. VITTORIO MORETTI FRANCIACORTA EXTRA BRUT DOCG 201--

CHARDONNAY 62% PINOT NERO 38%. ALCOOL 12,5%

LA CHAMPAGNE

PIERRE TRICHET “L’AUTHENTIQUE” AOC EXTRA BRUT ler CRU

PINOT MEUNIER 53% PINOT NOIR 25% CHARDONNAY 22%. ALCOOL 12%.

PIERRE TRICHET “L’AUTHENTIQUE” AOC BRUT ROSE ler CRU

PINOT MEUNIER 100%. ALCOOL 12%

PIERRE TRICHET “LA CARACTERE” AOC BLANC DE NOIRS BRUT ler CRU

PINOT NOIRE ET PINOT MEUNIER. ALCOOL 12%

PIERRE TRICHET “L’HERITAGE” AOC BLANC DE BLANCS BRUT ler CRU

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12%

PIERRE TRICHET “LA PUISSANCE” AOC BLANC DE NOIR BRUT GRAND CRU

PINOT NOIR 100%. ALCOOL 12%

PIERRE TRICHET “CUVEE 1333” AOC BLANC DE BLANC BRUT ler CRU

PINO BIANCO 100%. ALCOOL 12%. 1333 BOTTIGLIE PRODOTTE.
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PIERRE TRICHET “L’EXEPTION” AOC BRUT ler CRU 201

CHARDONNAY (AFFINATO IN BARRIQUE DE CHENE) 80%, PINOT NOIR 20%

POL ROGER “SIR WINSTON CHURCHILL” BRUT RESERVE 2012

CHARDONNAY, PINOT NOIR. ALCOOL 12,5%

PHILIPPONAT ROYALE RESERVE BRUT ROSE

75% PINOT NERO, 20% CHARDONNAY, 5% PINOT MEUNIER. ALCOOL 12,5%

LOUIS ROEDERER CRISTAL 201

CHARDONNAY 40%, PINOT NERO 60% (38% DEI VINI INVECCHIATI IN BOTTE). ALCOOL 12,5%

BOLLINGER R.D. EXTRA-BRUT 200--

63% PINOT NERO, 37% CHARDONNAY 82% DI GRANDS CRUS E IL 18% DI 1ER CRUS. ALCOOL 12.5%

RUINART BLANC DE BLANCS BRUT

CHARDONNAY 100% DI CUI IL 20-25% DELLE DUE ANNATE PRECEDENTI. ALCOOL 12%

RUINART ROSE BRUT

CHARDONNAY 45%. PINOT NOIR 55% DI CUI 18-19% VINIFICATO IN ROSSO. ALCOOL 12.5%

KRUG GRAND CUVEE 168EME EDITION

CHARDONNAY 36%, PINOT NOIR 47% E PINOT MEUNIER 17%. ALCOOL 12.5%

DOM PERIGNON VINTAGE 201

CHARDONNAY 50%, PINOT NERO 50%. ALCOOL 12,5%

DOM PERIGNON PLENITUDE 2 DEUXIEME AOC

CHARDONNAY 55%, PINOT NERO 45%. ALCOOL 12,5%

DOM PERIGNON 2006 LUMINOUS MAGNUM

CHARDONNAY 50%, PINOT NERO 50%. ALCOOL 12,5%
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ARMAND DE BRIGNAC BRUT GOLD

CHARDONNAY, PINOT MEUNIER E PINOT NERO. ALCOOL 12,5%

ARMAND DE BRIGNAC BLANC DE BLANCS SILVER

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

ARMAND DE BRIGNAC BRUT ROSE

PINOT NERO 100%. ALCOOL 12,5%

PERRIER-JOUET BELLE EPOQUE 201---

CHARDONNAY 50%, PINOT MEUNIER 5%, PINOT NERO 45%. ALCOOL 12,5%

SELOSSE JACQUES BRUT INITIAL BLANC DES BLANCS GRAND CRU

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12,5%

SELOSSE JACQUES BRUT ROSE GRAND CRU

CHARDONNAY 90%, PINOT NOIR 10%. ALCOOL 12,5%

I BIANCHI ESTERI

GERMANIA | KIRCHENBERG RIESLING TROCKEN MOSEL ALTE REBEN 201

RIESLING RENANO 100%. ALCOOL 12,5%

GERMANIA | KIRCHENBERG RIESLING TROCKEN MOSEL HINKELLAI 201 -+

RIESLING RENANO 100%. ALCOOL 12% (complessita idrocarburi+ fermentaziione spontanea)

ISRAELE| GOLAN HEIGHTS VIOGNIER 201+

YARDEN VIOGNIER 100%. ALCOOL 14,5%.

CALIFORNIA | BERINGER CHARDONNAY “Founders Estate” NAPA VALLEY 201

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 14,5%.
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NUOVA ZELANDA | MARLBOROUGH-CLOS HENRI “Bel Echo” SAUVIGNON BLANC 201

SAUVIGNON BLANC AROMATICO 100%. ALCOOL 14%.

FRANCIA | DOMAINES SCHLUMBERGER GEWURZTRAMINER ALSACE AOC "Le Princes Abbes"

GEWURZTRAMINER 100%. ALCOOL 13,5%.

FRANCIA | DOMAINES SCHLUMBERGER RIESLING ALSACE AOC “Le Princes Abbes”

RIESLING 100%. ALCOOL 12%.

FRANCIA|MICHELET STEPHANIE & VINCENT CHABLIS ACC ler CRU 202

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12.5%

FRANCIA|MICHELET STEPHANIE & VINCENT CHABLIS ACGCC “BLANCHOT” 201--

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 13%

FRANCIA | HENRI BURGEOIS “Le bonnes bouches” SANCERRE ASC 201--

SAUVIGNON BLANC 100%. ALCOOL 12,5%

FRANCIA | HENRI BURGEOIS “Blanc en travertin” POUILLY-FUME AOC 201

SAUVIGNON BLANC 100%. ALCOOL 12,5%
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I BIANCHI ITALIANI
IL TRENTINO ALTO ADIGE[SUD-TIROL

GILFENSTEIN GEWURZTRAMINER DOC ALTO ADIGE SUD TIROL 202---

GEWURZTRAMINER 100%. ALCOOL 14%

GILFENSTEIN WEISSBURGUNDER PINOT BIANCO DOC ALTO ADIGE SUD TIROL 202---

WEISSBURGUNDER 100%. ALCOOL 13%

GILFENSTEIN KERNER DOC ALTO ADIGE SUD TIROL 202---

KERNER 100%. ALCOOL 13%

GILFENSTEIN SAUVIGNION BLANC DOC ALTO ADIGE SUD TIROL 202---

SAUVIGNON BLANC 100%. ALCOOL 13%.

IL FRIULI VENEZIA GIULIA

MARCO SARA “Erregialla” RIBOLLA GIALLA COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC 202

RIBOLLA GIALLA 100%. ALCOOL 12.5%

MARCO SARA FRIULANO COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC 202---

FRIULANO 100%. ALCOOL 13,5%

LIS NERIS “B.B.K.” REBULA VENDEMMIATO IN BRDA 202

RIBOLLA “REBULA” SLOVENA 100%. ALCOOL 13,5%

LIS NERIS PINOT GRIGIO DOC 202---

PINOT GRIGIO 100%. ALCOOL 12.5%

LIS NERIS FIORE DI CAMPO DOC CUVEE F2 202---

85% FRIULANO 10% SAUVIGNON AROMATICO 5% RIESLING RENANO. ALCOOL 13.5%

VIE DI ROMANS CHARDONNAY “Ciampagnis” GRAND CRU DOC 201+

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 13%
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VIE DE ROMANS PINOT GRIGIO “Dessimis” GRAND CRU DOC 201+

PINOT GRIGIO 100%. ALCOOL 13%.

VIE DE ROMANS FRIULANO “Dolee” GRAND CRU DOC 201

TOCAI FRIULANO 100%. ALCOOL 13,5%.

VIE DE ROMANS SAUVIGNON “Piere” GRAND CRU 201+

SAUVIGNON AROMATICO 100%. ALCOOL 13.5%.

VILLA RUSSIZ SAUVIGNON DEL COLLIO DOC 202--

SAUVIGNON AROMATICO 100%. ALCOOL 13,5%.

ZIDARICH VITOVSKA IGT 201--

VITOVSKA 100%. ALCOOL 13,5%

ZIDARICH VITOVSKA AFFINATA IN PIETRA “Kamen” IGT 201

VITOVSKA 100%. ALCOOL 13%.

IL VENETO

PIERO PAN SOAVE CLASSICO SUPERIORE DOC BIO 202--

GARGANEGA 85%, TREBBIANO DI SOAVE 15%. ALCOOL 12%

DAL MASO “RIVA DEL MOLINO” GAMBELLARA COLLI BERICI DOC 202--

GARGANEGA DI GAMBELLARA 100%

CANTINE PIZZOLATO MANZONI BIANCO IGT 2019

MANZONI BIANCO 100% (RIESLING E PINOT BIANCO). ALCOOL 13,5

TENUTE VENISSA “Venusa Bianco” IGT 201

DORONA LAGUNARE 100%. ALCOOL 13%. OTTENUTO DA VIGNE PRE FILOSSERA.
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TENUTE VENISSA “Venissa Bianco” IGT 201+ 140

DORONA LAGUNARE 100%. ALCOOL 13.5%. OTTENUTO DA VIGNE PREFILOSSERA

OTTELLA LUGANA DEL GARDA “LE CREETE” DOC 202 28

TURBIANA DI LUGANA 100%. ALCOOL 13,5%

OTTELLA LUGANA DEL GARDA RISERVA “Il Molceo” DOC 14 mesi in rovere 201 36

TURBIANA DI LUGANA 100%. ALCOOL 14%.

GIUSTI WINE BIANCO VENETO “Abbazia di Sant’Eustachio” IGT 202--- 27

SAUVIGNON, MANZONI E CHARDONNAY BLEND. ALCOOL 13%.

GIUSTI WINE PINOT GRIGIO “Longheri” IGT 202 25

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE 100%. ALCOOL 12,5%.

GIUSTI WINE CHARDONNAY “Dei Carni” IGT 202 25

CHARDONNAY 100%. ALCOOL 12.5%

I VINI DA ALTRE REGIONI

VALLE D’AOSTA|PETITE ARVINE DOC 2020 36

PETITE ARVINE 100%. ALCOOL 12,5%.

LIGURIA | BISSON PIGATO D’ALBENGA COLLINE DEL GENOVESATO IGT 2020 33

PIGATO LIGURE 100%. ALCOOL 13%

PIEMONTE| CERETTO “Blange” ROERO ARNEIS LANGHE BIO DOCG DOC 202 44

ARNEIS 100%. ALCOOL 12,5%

PIEMONTE| CIECK ERBALUCE DI CALUSO “Vigna Misobolo” DOCG 27

ERBALUCE DI CALUSO 100%. ALCOOL 14%.

PIEMONTE| OTTOSOLDI GAVI DEL. COMUNE DI GAVI DOCG 2020 28

CORTESE 100%. ALCOOL 13,5%.
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MARCHE| FEUDO ANTICO PECORINO “Tullum” TERRE DI CHIETI DOCG 201+

PECORINO 100%. ALCOOL 13.5%. TRE BICCHIERI GAMBERO ROSSO 2021.

MARCHE| FEUDO ANTICO PASSERINA “Tullum” TERRE DI CHIETE DOCG 201---

PASSERINA 100%. ALCOOL 13%

UMBRIA | CASTELLO DELLA SALA CERVARO DELLA SALA IGT 201--

CHARDONNAY 85% GRECHETTO 15%. ALCOOL 13%

CAMPANIA | MARISA CUOMO COSTA D’AMALFI FURORE BIANCO 201+

BIANCOLELLA 40% FALANGHINA 60%. ALCOOL 13,5%

CAMPANIA | MARISA CUOMO COSTA D’AMALFI FURORE BIANCO FIORDUVA 201

GINESTRA 30% FENILE 30% RIPOLI 40%. ALCOOL 14%. VINO DA TERRE ESTREME.

CAMPANIA | FEUDI DI SAN GREGORIO “Serrocielo” FALANGHINA DEL SANNIO DOCG 202--

FALANGHINA 100%. ALCOOL 13%

CAMPANIA | FEUDI DI SAN GREGORIO “Lacryma Christi Del Vesuvio” BIANCO DOC 202-

CODA DI VOLPE E FALANGHINA. ALCOOL 12,5%

CAMPANIA | FEUDI DI SAN GREGORIO BIANCOLELLA D’ISCHIA DOC 202--

BIANCOLELLA 100%. ALCOOL 12%.

SICILIA [ BAGLIO DI PIANETTO INSOLIA DOC 202

INSOLIA 100%. ALCOOL 12.5%.

SICILIA | BAGLIO DI PIANETTO ETNA BIANCO DOC 202--

CARRICANTE 100%. ALCOOL 12.5%.

SARDEGNA | SURRAU “BRANU” VERMENTINO DI GALLURA DOCG 202

VERMENTINO 100%. ALCOOL 13,5%
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I VINI ROSSI E ROSATI ITALIANI

VENETO|DAL MASO “Monte Mitorio” TAI ROSSO COLLI BERICI DOC 2017 20

TAI ROSSO 100%. ALCOOL 13%

VENETO| CANTINE PIZZOLATO RABOSO PIAVE DOC PIAVE 2016 32

RABOSO PIAVE 100%. ALCOOL 15%

VENETO| GIUSTI WINE VALPOLICELLA RIPASSO DOC 2019 45

80%CORVINONE E CORVINA VERONESE 20% RONDINELLA. ALCOOL 14.5%

VENETO| GIUSTI WINE AUGUSTO RECANTINA DOC MONTELLO E COLLI ASOLANI 30

RECANTINA 100%. ALCOOL 13,5%

TRENTINO ALTO ADIGE| GILFENSTEIN PINOT NOIR “Vassal” DOC 201+ 35

PINOT NERO 100%. ALCOOL 13,5%

TOSCANA|BOLGHERI SASSICAIA 2014 TENUTA SAN GUIDO DOC 320

CABERNET SAUVIGNON 85%, CABERNET FRANC 15%. ALCOOL 13%

TOSCANA|MASSETO 2014 TENUTA DELL'ORNELLAIA IGT 1100

MERLOT 100%. ALCOOL 13%

TOSCANA| TIGNANELLO 2011 ANTINORI IGT 260

CABERNET FRANC 5%, CABERNET SAUVIGNON 15%, SANGIOVESE 85%. ALCOOL 13,5%

TOSCANA| ORNELLAIA 2016 TENUTA DELL’ORNELLAIA IGT 250

CABERNET SAUVIGNON 60%, MERLOT 22%, CABERNET FRANC 14%, PETIT VERDOT 4%. ALCOOL 13,5%

TOSCANA| GUADO AL TASSO 2014 BOLGHERI SUPERIORE DOC 140

CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, SYRAH. ALCOOL 14,5%
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VENETO| OTTELLA AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 65

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA, OSELETA. ALCOOL 15%

VENETO| GIUSEPPE QUINTARELLI 2009 AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 610

CORVINA E CORVINONE 55%, RONDINELLA 30%, CABERNET 15%, NEBBIOLO, CROATINA E SANGIOVESE. ALCOOL 15%



